
ZÁVAZNÁ PŘIHLÁŠKA

OD 15:30 DO 18:30

Mendíci jaro 2025 za zvýhodněnou cenu 5 260,- Kč
CENA ZA 24 LEKCÍ VAŘENÍ PRO MENDÍKY 5 260,- Kč 
ZAPLAŤTE, PROSÍM NA ÚČET 236436564/0300.

Potvrzuji, že jsem se seznámil s všeobecnými  
smluvními podmínkami, které jsou k dispozici na  
webu www.bykrajcinovic.cz Souhlasím s využi-
tím poskytnutých osobních dat a fotodokumen-
tace výhradně pro účely realizace, hodnocení  
a propagace kurzu (zák. Cč. 101/2000 Sb.,  
o ochraně osobních údajů). Datum a podpis zákonného zástupce

PROSÍM, VYPLŇTE

JMÉNO ZÁKONNÉHO ZÁSTUPCE:

PŘÍJMENÍ ZÁKONNÉHO ZÁSTUPCE: 

ADRESA:

TELEFONNÍ KONTAKT:

EMAIL:

JMÉNO DÍTĚTĚ: 

PŘÍJMENÍ DÍTĚTE: 

KONTAKTNÍ TELEFON:

E-MAIL:

ZÁKLADNÍ ŠKOLA VAŘENÍ  
S PETROU Z MASTERCHEFA

WWW.BYKRAJCINOVIC.CZ

Co nás čeká?

Základy vaření základní gastronomické pojmy  
a trénink kuchařských technik 

Sushi na tři způsoby - krájení, marinování, balení, 
smažení, vaření, pečení

Pizza 

Steaky, marinády a studené omáčky  
(chimmichiurri a spol.)

Odpalované těsto - eclair a achoux

Menu z přirozeně upravených potravin  
- fermentovaní a klíčení - jarní saláty   
a vejce na 5 způsob

Velikonoční menu - mazanec, jidáši a nádivka  

Kontakt na Petru: 603 211 376 
petra@krajcinovic.cz

Téma: UDRŽITELNOST
Každé úterý od 25. 2. 2025

Mendíci jaro 2025



ZÁVAZNÁ PŘIHLÁŠKA

OD 15:30 DO 18:30

Cena za dvouměsíční zážitkovou  
Základní školu vaření je 7 260,- Kč 
ZAPLAŤTE, PROSÍM NA ÚČET 236436564/0300.

Potvrzuji, že jsem se seznámil s všeobecnými  
smluvními podmínkami, které jsou k dispozici na  
webu www.bykrajcinovic.cz Souhlasím s využi-
tím poskytnutých osobních dat a fotodokumen-
tace výhradně pro účely realizace, hodnocení  
a propagace kurzu (zák. Cč. 101/2000 Sb.,  
o ochraně osobních údajů). Datum a podpis zákonného zástupce

PROSÍM, VYPLŇTE

JMÉNO ZÁKONNÉHO ZÁSTUPCE:

PŘÍJMENÍ ZÁKONNÉHO ZÁSTUPCE: 

ADRESA:

TELEFONNÍ KONTAKT:

EMAIL:

JMÉNO DÍTĚTĚ: 

PŘÍJMENÍ DÍTĚTE: 

KONTAKTNÍ TELEFON:

E-MAIL:

ZÁKLADNÍ ŠKOLA VAŘENÍ  
S PETROU Z MASTERCHEFA

WWW.BYKRAJCINOVIC.CZ

Co nás čeká?

Základy vaření základní gastronomické pojmy  
a trénink kuchařských technik 

Sushi na tři způsoby - krájení, marinování, balení, 
smažení, vaření, pečení

Pizza 

Steaky, marinády a studené omáčky  
(chimmichiurri a spol.)

Odpalované těsto - eclair a achoux

Menu z přirozeně upravených potravin  
- fermentovaní a klíčení - jarní saláty   
a vejce na 5 způsob

Velikonoční menu - mazanec, jidáši a nádivka  

Kontakt na Petru: 603 211 376 
petra@krajcinovic.cz

Téma: UDRŽITELNOST
Každý čtvrtek od 27. 2. 2025

Jaro 2025


